
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

 
 

Terraskaart  
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Restaurant Vrienden van het Vrijthof – Vrijthof 31 – 6211 LE Maastricht 
info@vriendenvanhetvrijthof.nl – www.vriendenvanhetvrijthof.nl  

Bieren
 

Gulpener bieren 
Gulpener pilsner (van het vat) € 2,50 
Gulpener Château Neubourg € 3,95 
Gulpener Ur-Weizen (seizoen) € 4,50 
Gulpener Lentebock (seizoen) € 4,50 
Gulpener Korenwolf (seizoen) € 4,50 
Gulpener Herfstbock (seizoen) € 4,50 
Gulpener Wintervrund (seizoen) € 4,50 
Gulpener Oud Bruin  € 3,75 
Gerardus Kloosterbier blond € 4,75 
Gerardus Kloosterbier dubbel € 4,75 
Gulpener Plato 18.25  € 5,50 
 
Overige bieren 
Brugse Zot   € 4,50 
Duvel    € 5,00 
Kwaremont    € 5,00 
Tripel Karmeliet   € 5,50 
Liefmans Fruitesse  € 3,50 
Bavaria malt 0.0   € 2,50 
Bavaria Radler 2.0  € 3,25 
 

 

Voor bij de borrel 
(te bestellen tussen 12:00 en 21:00 uur) 

 
Ciabatta met truffelboter € 4,50 
Bitterballen met mosterd (6 st) € 5,25 
Oosters bittergarnituur (12 st) € 8,50 
Luxe borrelplank (14 st)  € 14,95 

Kaasplankje voor 2 personen € 18,50 

 
Bekijk ook de lunchkaart op de 

achterzijde! 
 

 
 
Gin & tonics 

 

Met Tanqueray gin à € 9,95 of Hendrick’s 
gin à € 13,95 
 

Frozen red fruit 
Rood fruit en munt 
 

Fresh lime 
Limoen, komkommer en munt 
 

Herbal orange 
Basilicum, sinaasappel en zwarte peper 

 
 

 
 

Gratis WIFI, gebruik het wachtwoord:  vrienden 

         Volg ons op Facebook en blijf altijd op de hoogte van de laatste nieuwtjes!  

 
 

Lunch 
(te bestellen tussen 12:00 en 17:00 uur) 

 

 

Salades 
 

Salade ‘Lardon’      € 12,50 

Rauwe ham en meloen     € 12,50 

Gerookte zalm, radijs en limoen    € 12,50 

Rode biet en Geulforel     € 13,50 

 

Soepen 
 

Venkelsoep, Pernod, basilicum    € 6,00 

Ossenstaartbouillon, jonge prei    € 6,00 
 

Alle salades en soepen worden geserveerd met ciabatta en truffelboter. 

 

Broodjes 
(naar keuze licht- of bruin meergranen) 

 
Gezond met mosterddressing     € 6,50 

Tartaar van rund en truffelmayonaise    € 7,00 

Brie, honing en noten     € 7,00 

Rauwe ham en dragon     € 7,00 

Kruidenroomkaas en komkommer    € 7,00 

Gerookte zalm, limoen en koriander    € 7,00 

 

Warme gerechten 
 

Tosti ham en/of kaas      € 4,50 

Tosti Hawaï       € 5,00 

Tosti Vrienden v/h Vrijthof (met brie, rauwe ham, tomaat, truffel) € 6,00 

Uitsmijter met ham en/of kaas    € 7,50 

2 kroketten met brood of friet    € 8,50 

12-uurtje (soepje, brood, ham, kaas, kroket, gebakken ei, salade) € 12,00 

Burger van Black Angus beef met kaas en bacon  € 14,50 

Huis gemarineerde spareribs, geserveerd met 2 sausjes  € 17,25 

 
Het is niet uitgesloten dat gerechten allergenen bevatten. 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Huiswijnen 
 
Château De La Petite Giraudière   
Vignoble Françoise et Joël Luneau 
 
 

In 2017 zijn wij een exclusieve samenwerking gestart met ‘Vignoble Françoise et Joël Luneau’. Dit 
biologische familiebedrijf uit het Franse Gorges verbouwt al generaties lang op duurzame wijze 
wijnen. Hun landgoed ‘Chateau De La Petite Giraudière’ ligt midden in de prachtige Loirevallei, op 30 
km ten zuidoosten van Nantes.  
 

Alle wijnen zijn te bestellen per glas of karaf van 0,5L en 1L. 

 
WITTE WIJNEN        Glas 0,5L      1L 
 

Muscat, 2015       € 4,50 € 12,50 € 24,50 
Mooie goudgele wijn, met een zeer krachtig aroma van exotisch  
fruit, met name lychee.  
 

Sauvignon blanc, 2016       € 4,95 € 14,00 € 26,50 
Expressieve Sauvignon met duidelijke tonen  
van citrus. Licht mineralig in de mond. 
 

Chardonnay, 2015       € 5,50 € 15,25 € 29,50 
Prachtige wijn met een complexe, nootachtige geur. De wijn is soepel  
en rond, met een klein vetje. 

 
ROSÉ WIJN        

 

Gamay rosé, 2016        € 4,50 € 12,50 € 24,50 
Mooie fruitige wijn, met typische aroma’s van zwarte bes en kers.  

 
RODE WIJNEN         

 

Gamay rouge, 2015      € 4,50 € 12,50 € 24,50 
Mooie helderrode en elegante wijn, met intense tonen van zwarte bes. 
Rond en fijn in de mond. 
 

Cabernet Franc, 2014      € 4,95 € 14,00 € 26,50 
Dieprode wijn, met aroma’s van zwart fruit aangevuld met  
specerijen zoals kaneel.  

 

 
 

 

Huisgemaakte ice tea 
Vers gemaakt en heerlijk verfrissend!  
 

Perzik, sinaasappel, basilicum  € 3,50 
Citroen, honing, munt         € 3,50 
 

Frisdranken 
Pepsi cola / cola light  € 2,20 
Sourcy still / sparkling  € 2,20 
Sisi    € 2,20 
7-up    € 2,20 
Cassis    € 2,35 
Tonic    € 2,35 
Bitter lemon   € 2,35 
Ice tea sparkling / green  € 2,85 
Appelsap   € 2,85 
Chocomel   € 2,75 
Jus d’orange   € 2,85 
Verse jus d’orange  € 4,25 
Sourcy (0,75l) still / sparkling € 5,95 
 

Warme dranken 
Koffie    € 2,20 
Espresso    € 2,20 
Decafé    € 2,20 
Cappuccino   € 2,75 
Koffie verkeerd   € 2,75 
Latte macchiato   € 2,95 
Thee    € 2,20 
Verse muntthee   € 3,50 
Warme chocolademelk  € 2,85 
Warme chocolademelk + slagroom € 3,35 
 

Voor bij de koffie! 
Limburgse vlaai    € 3,50 
Appeltaart 2.0 (geserveerd in een glas) € 3,95 
Wafel met aardbeien, roomijs en slagroom € 4,95 

 

Special coffees 
Irish coffee (met Jameson) € 7,50 
French coffee (met Grand Marnier) € 7,50 
Italian coffee (met Amaretto) € 7,50 
Spanish coffee (met Tia Maria) € 7,50 
43 coffee (met Licor 43)  € 7,50 
 

Aperitieven 
Huisaperitief    € 6,95 
Kir / Kir Royale  € 4,95 /  € 6,95 
 

P.S.V. 
Sherry dry / medium  € 3,95 
Martini wit / rood  € 3,95 
Port wit / rood   € 3,95 
 

Likeuren 
Grand Marnier   € 4,95 
Tia Maria   € 4,95 
Amaretto   € 4,95 
Cointreau   € 4,95 
Licor 43    € 4,95 
Baileys    € 4,95 
 

Gedistilleerd 
Jenever jong / oud  € 3,95 
Ricard    € 4,95 
Campari    € 4,95 
Havana club   € 4,95 
Gin    € 5,95 
Vieux    € 5,95 
Sambuca   € 5,95 
Grappa    € 5,95 
Joseph Guy   € 7,50 
Calvados   € 7,95 
Jameson    € 7,50 
Johnny Walker Red Label  € 7,95 


